
 

 

 
 

Dåsemad 
Fredag den 13. september 2019 

MENU 12 RETTER + det løse 

Optakt i køkkenet med SmagsPrøver 
 

TrøffelBrioche med røget TorskeLever, StøvBold og frisk SenSommerTrøffel 
 

TÆNK! - ud af Boksen 

Octopus med Emulsion & 83°-Jordskokke med Blæk og Ponzu 

MiniCalmar med Ris & Blæk og sprødstegt Risotto med tørret Reje 

Mini-Sardin med sort AndeÆg, LøgMarmelade og fermenteret Citron 

Røget ForÅrsSardin med tørret OlivenOlie på grillet AubergineKaviar 

VagtelÆg med SardinRogn og Shiso 

 

OlivenOlieSorbet med TsukemonoAgurk, SaltUrt og SøPindSvinÆg 
 

Makrel på Dåse 
Makrel i Tomat, KronDild i Tomat og HesteMakrel i OlivenOlie med brændt Porre 

Sprødstegt KartoffelSkræl med Baccalao, 
Mojo på TorskeOLie, sprøde HvidLøg og stegt PorreBlomst 

 

Tradition med Fornyelse 
Sprød SurStrömning med Majs og FriskOst, 

cremet ÆggeBlomme, Caviar Privilege og grillet lokal-ValNøddeSnaps-Skorpe, 
svenske TytteBær, LøgSaft og rå Anderup-HesteBønne 
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PæreSorbet med Brænd’Vin 
 

 
 

 

 

w ww . s t y r b a e k s . d k  


