Fredag den 2. november 2018

kl. 17 i kekkenet &/eller kl. 18 til surstromning

Vi leegger ud kl. 17 over en aperitif
med sm3 historier, videnskab og godt selskab i STYRB/EKS kokken,
og fortsaetter kl. 18 med surstrémning og en 10-retters middag med tre vine og kaffe

4 x BLAKSPRUTTE - 4 x KRABBE - STILTON OG PEBERDESSERT

Pris kr. 895 alt inkl.

FIRE x BLAKSPRUTTE
Tatar af Sepia Blaeksprutte med Pistacie og Avocado

Foie Gras af Blaeksprutte Octopus Vulgaris-"Vand”
med sort Brioche og karamelliseret Tang

Pulpo a la Gallega

Blaeksprutte Loligo forbesii med Spinat, SildeRogn og Creme

FIRE x KRABBE
Krabbe i TangBrgd med Selleri-Tsukemono, LygSaltUrt og syltet Shiso fra BagHaven
SoftshellCrab med Krabbe-Emulsion, KronDild og Kartoffel
Aben Ravioli af Glaskal med StalinKrabbe, KlipFisk 0g SennepsKorn
Hel TaskeKrabbe ovnbagt som i SydEngland

OoSsT

Hel Stilton fra Nottinghamshire med ristet RugBrgd, PortVin og Peere

DESSERT
Sorbet pa KampotPeber & Stilk med STYRBAKS AbleBlommeBraendeVin

KAFFE & TE

Med forbehold for eendringer
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