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Appetizer, Menu 10 Retter med 4 Vine & Kaffe 
Lørdag den 25. november 2017 

Efter den obligatoriske surströmming 

serverer STYRBÆKS en lille appetizer samt en 10-retters menu med 4 vine og kaffe. 

 

Middagen ledsages af bobler til aperitif, new zealandsk Sauvignon Blanc til forretterne, 

en hvid sydafrikaner til blæksprutterne, fyldig hvidvin til hovedretten, 

en californisk Zinfandel til ostene og kaffe eller te til Valhrona chokoladekagen. 

 

Pris kr. 995 alt inkl. 

 

FIRE FORRETTER  

 

 STYRBÆKS varmrøget Torsk med spanske Mandler, 

Endivie, Selleri-Tang-Salat og SennepsKorn 

 Ceviche med HelleFlynder, 

Pomelo, Chili, Persille, Løg, HjerteMuslinger og KertemindeBlåMuslinger 

 

Bloody Mary Gazpacho med Hummer & MisoJordskokke 

 

Tataki af skotsk Laks label Rouge i knuste SoyaGræsKarKerner 

med HvidLøgs-Miso-Zuke og lyn-fermenteret HjerteSalat 

 

 

TO MELLEMRETTER 

  Ristet, tørret & røget 8-Armet Blæksprutte på Bras-Kartofler og sprøde HvidLøg 

 10-Armet Blæksprutte bagt i Piguillo med Tomat, Oliven og Capers 

 

HOVEDRET 

Svensk GEDDE bagt i TræGrillen med Østers, Smør, Sar og Ansjos 

  

TO OSTE 

Hel Stilton fra Nottinghamshire med PortVin og Pære 

 Lagret FastOst fra GundeStrup og husets syltede SolBær med Rosmarin 

 

 

DESSERT 

  
Cremet Valhrona ChokoladeKage med KnoldSelleriCacao 

 

KAFFE & TE 

 
Med forbehold for ændringer 


