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Foreningen af Seriøse, Fynske Fiskespisere 
 

 

Surströmming & røget Hellefisk 

 

Cava Mont Michel Reserva Soler-Jové Penedès 
 

 

Menu & Vine 
 
 

Pintxos-Stemning 

HeltKaviar i sprød RayaKartoffel 

Fynsk VandMand med sorte HvidLøg 

ÆbleFlæsk med Torsk og Trøffel 

STYRBÆKS koldrøget, skotsk Laks 

med KronDildVagtelÆg 

Norske KamMuslinger gratineret i egen Skal 
 

2014 Riesling Alsace Hubert Beck 

 

Mellemretter 

StrandKrabbeBisque med BolværksSnegle 

 

Søtunge i Escoffiers Fodspor 

 

Studio Steen Chenin Blanc Leo Steen Wines 

 

Hovedret 

Store, skotske Laks label Rouge fra StenOvn 

med November-Teksturer 

 

2012 Pinot Noir Rio Negro Patagonien Humberto Canale 

eller 

2008 Montagny 1. Cru Les Chaniots Domaine Bernollin 
 

 

Oste, Desserter & Vine fra Buffet 

Stilton med Pære & PortVin 

 

Desserter med Smage, Dufte og Fornemmelser! 

CitronTærte med Figen og Sambucca 

Sprøde ButterDejsSkorper med NougatCreme og Kastanje 

ChokoladeKage med Glaser og karameliseret Tang 
 

2010 Château Haut Pourret Saint-Emilion Grand Cru 

2011 Promis Ca' Marcanda Angelo Gaja Bolgheri Toscana 

1997 Colheita Krohn Portugal 

201x Dourthe Sauternes 

 

Kaffe, Te & Yuzu-Kugler med knuste Nødder & Sesam 
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