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SILD, ØL & BRÆNDEVIN 
20 slags sild, 15 forskellige øl og 10 forskellige slags brændevin 

 

 
ØL 

Bryggeriet Refsvindinge 
Ale nr. 16, Ran Ale, Ingefær Ale, Cat Porter, Enkens Anden Lyst 

Torsk, Havgassen, Landøl 
 

Stensbogaard Bryghus 
Udvalg af Claus Lunds fineste øl, herunder 

Yuzu Biiru, Kobber & Karamel, Modnet Pale Ale, Fynsk Bock 
 
 

 

BRÆNDEVINE 

Gin og genever 
Tranquebar 1616 Gin, Zuidam Jonge Graan Genever 

Brændevin brændt med urter 
Aalborg Taffel, Aalborg Harald Jensen Akvavit 

Krydderbrændevin 
Schumacher Chili/Citron, Hven Winter Schnapps  

Snälleröds Jungfruns Brännvin, J.M. Klein Frøken Nielsens Sommersnaps  

Fadlagret brændevin 
Simers Oslo Akvavit, O.P Anderson Aquavit, Lysholm Trondhjemsaquavit 

Andet 
Hertleins Streitberger Schlehengeist  

 

 

SILD 

Nordisk tradition 
Surstrømninger (i) maki-sushi og (ii) små stykker filet 
Hele finske brislinger marineret i olie m. sandeltræ 

Stegte udvandede saltsild m. hvid sennepssovs, rødbeder, rugbrødschip 
 

-- 
 

 ‘Friture de goujons’  
Friturestegte brislinger m. citronmayo 

 

Japansk-inspirerede indslag 
Sashimi på rå Nordsøsild, rå og marineret nordatlantisk makrel  
Oshizushi pressed sushi på makrel, maki-sushi på Nordsøsild  

2 stk. tsukemono, tangsalat 
 

Spirende sild 
Stærk sild, østersemulsion, spire, sprød svømmeblær 

 
-- 



 

 

 
Kogte saltsild anno 1616 

Opskrift fra ældste danske Koge Bog (1616), forfattet af Anna Wecker  
Kogte (i) udvandede islandske spegesild og (ii) saltede Nordsøsild  

fyldt med vælling af havregryn og mælk, korender og peber  
smør 

 
Sildefrikadeller og rødbedesalat m. citron og lakrids 

 
Røgede Nordsøsild 

Sildeæbleskiver på røgede sild, rødbedemarmelade, syrligt drys  
Røgede sild, grønkål, granatæble, flødeovertræk iflg. Søren Banjomus 
‘Sol over Gudhjem’ på røgede Nordsøsild, æggeblomme og sort Caviart  

Røgede Nordsøsild m. rygeostcreme  på rugbrødschips 
 

Brislinger (skarpsild) 
Benfri sild og sort Caviart på vagtelæg 

Benfri sild og creme fraiche på kartoffelskive 
Røgede brislinger m. løg og dild på kartoffelskive    

Marinerede sild fra hele Norden 
Gammeldags modnede islandske hvide sild og kryddersild  

Moderne syremodnede norske sild  
Lakserøgede norske sild i olielage 

Christiansø kryddersild 
Pohlmanns og Strandbergs syltede sild 

Vodka-lime marinerede sild på norske sild 
Jadanske yuzu-sild og miso-sild 

Sherrysild på islandske kryddersild 
‘Verdens værste sild’ 

Stegte saltede sild m. hvid sennepssovs, rødbeder, rugbrødschip 
 

Stegte sild i eddikelage 
 

Rullemops 

brød, fedt og smør 
dild, kapers, rødbeder, løg, karrysalat 

 
-- 
  Lidt ost 

Danablue og 5 års Potkäse 
Frugt, Styrbæks landbrød, kiks 

 
Kaffe og småkager 

 


