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SILD, ØL & BRÆNDEVIN 
15 slags sild, 15 forskellige øl og 15 forskellige slags brændevin 

ØL 

Bryggeriet Refsvindinge  
Ale nr. 16, Cat Porter, Torsk, Bedstefars Øl, HP Bock, Havgassen 

Skibsøl 

Stensbogaard Bryghus 
8 af Claus Lunds fineste øl 

 
BRÆNDEVINE 

Risvin og risbrændevin 
Sake Choya, Komechu Choya 

Brændevin brændt med urter 
Zuidam Jonge Graan Genever  

Aalborg Dild Akvavit, Aalborg Taffel, Aalborg Harald Jensen Akvavit 
 Schneider & Sohn Aventinus Edelbrand 

Krydderbrændevin 
Schumacher Chili/Citron, Schumacher Æble/Safran, Hven Winter Schnapps  
Snälleröds Jungfruns Brännvin, J.M. Klein Frøken Nielsens Sommersnaps  

Aqua Vitae Sydfyn Kvan 

Fadlagret brændevin 
Gilde Taffel Aquavit, O.P Anderson Aquavit  

Simers Oslo Akvavit 
  

SILD 
Rå Nordsø- og Østersøsild cum grano salis 

Japansk-inspirerede indslag med letsaltede og rå Østersøsild 
 (i) Sild i sake kasu (bærme),  (ii) Sashimi, (iii) yuzu-citron sild  
(iv) Presset sushi (v) Kobujime på sild svøbt i konbu og makrokelp 

Tre slags tsukemono (røde bønner+daikon, agurker, majroer+rød shiso) 
 

-- 

6 slags modnede og marinerede sild fra hele Norden 
Ruths kryddersild og gammeldags modnede islandske kryddersild 

Pohlmanns og Strandbergs modnede sild 
Appelsinsild på marinerede norske sild 

Sherrysild på krydrede norske flommesild 
Lakserøgede norske sild med avocado-ingefær-wasabi salat 

Islandske matjessild med æggepandekage 

Stegte Elmersild på Østersøsild 

‘Sol over Kerteminde’ på hel røget Østersøsild  
æggeblommer, hakkede løg, purløg 

 
brød, fedt og smør 

hapsere på forstadier til sild 
SALTET BORNHOLMER: Saltsild med eddike, peber, løg på rugbrødschip   

IKKE-SILDEMAD: Benfri sild med vagtelæg, sort Caviart og syrlig agurk 
PRE-SILD: Saltet silderogn på tang 

-- 

Stegte ferske Østersøsild og norske saltsild  
sennepssovs og kartofler  
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