Kerteminde den 21. april 2011

Foreningen af Seriose Fynske Fiskespisere

Vi har fdet et opleg fra Restaurant Oluf Bager Gard i Odense, som vi hdber
I vil tage godt imod.

Arrangementet er fredag den 13. maj 2011
Vi starter som altid Rl. 18.30 med surstromning.

Sidste frist for tilmelding (af hensyn til vestauranten) er den 1. maj

Du tilmelder dig ved at indbetale Kr. 900,00 tif Nordea, Dalumve;j 18-20,
5250 Odense SV. Reg.nr. 2374 Kontonr. 6875758770

Husk at du tydeligt far anfort navn og adresse pd indbetalingen.

Mange hilsener og vel modt

Poul fra Albanigades Fisk og Jorgen Hansen
Tlf. 66113923 Tlf. 65325244



Menu Oluf Bagers Gard d. 13. maj 2011.

Forret
Letrogede rejer med | safran | rygeost | rugbred
Hvidvin: Cederberg Winery Bukettraube, Western Cape Sydafrika

Forret
Kammuslinger med | reget persillerod | ristede bogehatte | gulerod/treffelsauce
Hvidvin: Kumeu River Chardonnay, Auckland New Zealand

Forret
Stegt tun med | birkes | peberrodsskum | grenne asparges | ramslog
Rosevin: Claymore Wines Grenache/Shiraz, Clare Valley Australien
Hovedret
Skindstegt Multe med | hvide asparges | lime hollandaise | nye kartofler
Redvin: Earl Roger Belland Pinot Noir, Marenges 1. cru Frankrig
Dessert
Rabarber i variation | spredt | cremet | sodt
Hvidvin: Josef Chromy Botrytis Riesling, Launceston Tasmanien
Kaffe og kage

Kr. 900,00 pr. person
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