Kerteminde den 3. marts 2010

Foreningen af Seriose Fynske Fiskespisere

Vi modes fredag den 19.marts R[. 18.30 pd Restaurant TeglvarkssRoven i
Nyborg, hvor den fielt nwye og meget Kreative unge RoR har tenkt sig at lave
en hielt speciel fiskemenu til os. Vi har givet ham frie hender til at overraske

os. Vi starter som sedvanlig udendors med surstromning a la Price.

Gled Jer til en stor oplevelse,

Du tilmelder dig ved at indbetale Ry. 750,00 til
Nordea, Dalumvej 18-20, 5250 Odense SV. Reg.nr. 2374 Rontonr.
6875758770

Husk at du tydeligt fdr anfort navn og adresse pd indbetalingen.

Mange hilsener fra

Poul Rasmussen og Jorgen Fansen
Tlf. 66113923 Tlf. 65325244

Nb. Newste arrangement er 11. juni i Odense



teglveerksskoven

g Torar=sommar-elfasor-vihtor

Reslaurant Teglveaerksskoven Ap$ = Strandalléen 92 « DK-5800 Nyborg

4 retters fiskemenu
kr. 750,- pt. person

Velkomst. Ferrari Maximum Brut.

Forret. Stenbider
mousse af reget stenbider - rogn ~ bagt stenblder

Forret. Cremet blédmuslingesuppe
cognac - dild - citron

Mellemret. Ristet kammusling
brandade - redbede - agurk — frisé

_ Hovedret. Meunler stegt helleflynder
g jordskokkecreme - bacon —rosenkdl - svampe
Dessert, De sidste cebler

sorbet — hvidchokalademousse — calvados — nedder

4 retters vinmenu. Riesling Alsace
Aftems Pinot Grigio
Gewurztraminer Reserve
Pennys Hill, 20 ars.

Kaffe og te med sadt.

G



