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Foreningen af Serigse Fynske Fiskespisere
er klar igen med et nyt arrangement

Set kryds i kalenderen udfor den 1. juni 2007 kl. 18.00, hvor vi har re-
serveret restaurant Birk & Conrad, Karen Brahesvej, Odense

Tema: Sommermad med overraskelser

Vi skal bl.a. smage redspaetter som er slagtet 1 time feor tilberedning, ny-

opgravede danske kartofler, hdndpillede fjordrejer, danske gsters og
hvide asparges (tykke som en medister) og meget andet.
Desuden vil mangearigt medlem af foreningen Claus Lund forteelle om sin
glbrygning pd Stensbogaard. Vi skal smage Claus's produkter til nogle af
retterne.

Hurtig tilmelding tilrddes - senest den 25. maj 2007

Du tilmelder dig ved at indbetale Ky, 675,00 tif
Nordea, Dalumvej 18-20, 5250 Odense SV. Reg.nr. 2374 Rontonr.
6875758770

Husk at du tydeligt fdr anfert navn og adresse pd indbetalingen.

Mange hilsener

Saren March, Poul (fiskemand) og Jargen Hansen
TIf. 66113923 TIf. 65325244




Menu den 1. juni 2007

Surstromning

TaskeRyabbe

Rerer

Fillede fjordrejer med surbrod og smor

Pil selv fjordiejer d la Chrisian Lofise
Pottede rejer

Rpdspette d la Marguery
Rodspette med Rammusling
Roget rodspette med roreg
Kold gron agurkesuppe

Stegt rodspettefilet med asparges og bérnai-i

se m/estragon

3 slags raget laks med Fynske hvide aspar- |

ges
Dstersolaks

Ustresset laks
Alm. norske laks

Rejebisque
4 slags rygeost
Jordber med faremelR og flode

Kaffe

Hertil 6 forskellige ol
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