Foreningen af Seriose Fynske Fiskespisere
nviterer
til Rrebsegilde lordag den 16/8-03 R 18.00
pd LPC- La petite Cuisine, Brandts Passage (Odense)

Christian fra LPC og Seren har sammensat en utrolig spendende menu af
sdvel Rlassiske som nye retter fivori Rrebs indgar.

Vi skRal smage bdde danske og udenlandske Ryebs, samt en masse spendende
overraskelser.

Til middagen har Christian udvalgt en rekRe meget spendende vine (se ne-
denstdende vinmenu,)

Vi skal bL.a slutte af med en iscreme lavet pd Rrebs, samt syltet Rrebsehale
naperet med armangnacgelé. Til sidst skal vi havde LPC’s beromt bromber-
fantasi.

Du tilmelder dig ved at indbetale Rr. 798,00 for arrangementet til:

Nordea, Dalumvej 18-20, 5250 Odense SV. Reg.nr. 2374 Rontonr.
6875758770

Husk at du tydeligt fdr anfort navn og adresse pd indbetalingen.

Hurtig tilmelding er nodvendig, da der er begrenset deltagerantal.
Tilmelding senest mandag den 2. august.
Mange hilsener og vel modt

Soren Morch, Fiskemendene i Albanigade og Jorgen Hansen
Tlf. 66113923 Tlf. 65325244
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- Krebsemenu

Rorlade af gedde g Krebs © savojkil
hertil KebsesKym

Smrstegt o friteret softkrafibe
med tatarsauce og brondkgrse

Krebs i egen bisque med vanilje sabayonne
o smprsauterede porrer, porrefrit samt toast

Farseret Kyebs med pandestegte brisler
pikeret med trgffel hertil sauce nantua

Granité

_ DansK signalkyebs, Armensk Krebs og Jomﬁuﬁwnmer
Y fertil langtidsbagte cherrytomater og lun limesmer

Krebsefuale 1 sprod fordrsrulle
med mangotjutney og mild soyasky
Krebs med lun ovnbagt melon of lakridssirup

Kugle af iscreme baseret pd kebs fertil syltet fale
naperet med Armagnacgelé

@&u-ffe-ﬂuﬂerge o Blew-de-Bresse
med vanilje/orangesyltede valdnodder
o friskbagt kyeelbrod



