e

i

S

FORENINGEN AF SERIOSE FYNSKE FISKESPISERE

modes endelig
den 7. Oktober 2000 kl. 18.30
i G.S. Vin & Mad's lokaler
Karen Brahes Vej 3
5000 Odense C.

Bruskfisk
herved forstis fisk der ikke har benskelet men bruskskelet.
Dem vi har chance for at smage er alle rovdyr, men dog ikke menneskecedere.

Hajer og Rokker

Det har denne gang veeret sveert at lave indbydelsen, for fiskerne har ikke kunne
love, hvad de fanger i nceste uge- og slet ikke til hvilken pris.

Det er der ikke noget at sige til, da kravet er frisk fangede fisk.
Vi er saledes pa herrens mark, men vover det ene gje.

Afheengig af hvilke, og hvor mange, rokker og hajer der kommer hjem,
bliver den endelice men sammensat.

Jeg mad lige neevne, at jeg sa opskrifierne den anden dag, og far vi blot
halvdelen af det udvalg, sé lover jeg en meget speendende oplevelse.

Vin vil komme til at flyde i passende mcengde.

Deltagere fra tidligere arrangementer har fortrinsret,
nobel pakiedning er pabudt.

deltager antal max. 30

Tilmelding i den reekkefolge de indkommer
Pris pr. kuvert kr. 500,-

Bindende tilmelding senest den 05. oktober

betaling senest for spisningen til
Albanigades fisk og vildthandel eller G.S. Vin & Mad.

Vel modt og Venlig hilsen

Fiskemendene i Albanigade, Soren Morch & G.S. Vin & Mad
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H’d}b@f m/ \ng, sutt og HP sauce
Varm og kold reget rokke samt schiller
Reget rokkevinge m/ stuvede kantereller
Tune fiskestenger og roget sildehaj
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Beaujolais

Creme Brile m/ hindbeer og troffel
Mont Bassilac



